
TAPAS    
pour 2 personnes 

Assortiments de tapas du jour	  23 €

ENTREES

Tomates Burrata (120g)  Basilic 	 20 €
Various tomatoes, burrata, basilic sauce

Carpaccio de Bœuf 	 19 €
Champignons frais, copeaux de parmesan, salade verte
Beef carpaccio

Artichaut vinaigrette 	 19 €
Artichoke vinaigrette

Salade Grecque	 19 €
Tomates, concombre, olives, oignons rouge, feta
Tomatoes, cucumber, olives, red onions, feta cheese

Salade Italienne	 22 €
Jambon cru, burrata, tomates sechées, aubergines marinées, poivrons marinés, gressins, 
câpres
Cured ham, burrata, dried tomatoes, marinated eggplant, marinated peppers, breadsticks, 
capers

Salade mixte	 11 €
Salade verte, tomates et oignons rouges
Green salad, tomatoes and red onions

Salade verte	 7 €
Green salad 

Assiette de frites	 7 €
French fries
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PIZZAS
Truffes 	 41 €
Crème fraiche, brisure de truffes, huile de truffes d’été, copeaux de truffe d’été
Fresh cream, truffle broth, truffle oil, summer truffle, 

Tahiti 	 28 € 
Tomate, fromage, roquette, tomate cerise, jambon cru, stracciatella, crème de
balsamique
Tomato, cheese, rocket, cherry tomato, ham, stracciatella, cream of balsamic

Napolitaine 	 20 €
Tomate, fromage, anchois, câpres, olives
Tomato, cheese,anchovy, capers, olive

Marguerite 	 18 €
Tomate, fromage, olives
Tomato, cheese, olives

Reine	  21 €
Tomate, champignons, jambon, fromage, olives
Tomato, mushrooms, ham, cheese, olive

4 fromages 	 21 € 
Tomate, chèvre, emmental, mozzarella, roquefort 
Tomato, goat cheese, mozzarella, roquefort 

Blanche 	 19 €
Fromage, lardons, oignons, crème fraiche
Cheese, bacon, onions, fresh cream

Chorizo 	 20 €
Tomate, fromage, chorizo, oignons
Tomato, cheese, chorizo, onions

Chèvre miel 	 21 €
Chèvre, fromage, miel, crème fraiche
Goat cheese,cheese, honey, fresh cream

Norvégienne	 26 €
Tomate, fromage, saumon, citron frais
Tomato, cheese, salmon, fresh lemon

Jambon 	 19 €
Tomate, jambon, fromage
Tomato, ham, cheese

Végétarienne 	 20 €
Tomate, fromage, champignons, poivrons, oignons, cœur d’artichaut 
Tomato, cheese, mushrooms, oinions, sweet peppers, artichoke heart

Calzone	 21 €
Tomate, fromage, champignons, jambon, œuf
Tomato, cheese, mushrooms, ham, egg

Tuna 	 20 €
Tomate, fromage, thon, câpres, crème fraiche 
Tomato, cheese, tuna,capers, fresh cream

Supplément ingredient 2 € Supplément burrata 10 € Supplément truffes 12 €
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Cote Grill
Brochette de poulet marinées citron	 28 €
Lemon-marinated chicken skewers

Tenders de poulet, frites	 18 €
Chicken tenders, French fries

Entrecôte grillée, sauce au choix poivre ou roquefort	 32 €
Grilled entrecote with choice of pepper or Roquefort sauce

Suppléments Accompagnements
Frites ou Légumes du jour ou Riz

Cote Mer
Moules marinières, frites 	 24 €
Mussels whit wine shallots parsley, french fries

Moules poulettes, frites	  26 €
Mussels whit wine shallots parsley and fresh cream, french fries

Moules au Roquefort, frites	  28 €
Mussels whit Roquerfort cream, french fries

Gambas à la plancha en persillade	 32 €
Grilled prawn with parsley

Tentacule de poulpe à la plancha en persillade	 30 €
Grilled octopus tentacle with parsley
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DESSERTS

Tarte Tropézienne	 13 €
Moelleux au Chocolat	 12 €
Coupe de Fraises	 13 €
Dessert du Jour	 13 €
Assiette de Pastèque	 14 €
Assortiments de Fruits frais du jour	 22 €
Coupe de Glaces	 15 €
	Fraise melba
	Dame blanche
	Chocolat ou café liégeois
Colonel	 18 €
Batonnets 	 Voir tableau
1 Boule	 5 €
2 Boules	 8 € 
3 Boules	 12 €
Café gourmand 	 13 € 
Thé, Cappuccino gourmand	 16 € 

	 Gauffres  Crepes

Sucre 	 6 €	 5 €
Sugar 

Sucre citron 	 	 6 €
Lemon and sugar

Nutella 	 9 €	 8 €

Chocolat 	 10 €	 9 €

Confiture	 6 €	 7 €
Jam

Grand-Marnier 	 9 €	 10 €
Nutella banane 	 9 €	 10 €
Supplément chantilly 	 1 €	 1 €
Supplément fruits frais (fraise ou banane) 	 2 €	 2 €
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BOISSONS

Softs

Sodas 	 8€
Coca-cola - Coca zéro (33cl) - Fuzetea (25cl) - Limonade - Orangina (33cl) 
Schweppes Tonic ou Agrum’ (25cl) - Ginger Ale ou Ginger beer (20cl) - Perrier 
(33cl) - Redbull (25cl)
Pago (20cl) Orange, Pomme, Abricot, Ananas, Tomates, ACE 	 8 €
Sirop (33cl / 50cl)	 4 €/ 7 €
Diabolo (33cl)	 8 €
Fruits pressés Orange ou pamplemousse ou citron jaune…	 12 €
Evian (50 cl) 	 7 €
Badoit (50 cl) 	 7 €

Aperitifs

Verre de vin rouge/blanc/rosé 	 8 €
Piscine de rosé /blanc 	 11 €
Pastis (3cl), Ricard, Martini Blanc / Rouge (6cl)  	 9 €
Americano (martini bianco, martini rosso, campari, perrier) 	 15 €
Apérol Spritz 	 16 €
(Apérol, Proscecco, Perrier 18cl) 
Kir Vin blanc cassis ou pêche (14cl) 	 10 € 
Kir Royal cassis ou pêche (12cl) 	 17 €
Coupe (12cl)/Piscine de champagne brut Ruinart brut (16cl)	 16 €/18 €
Coupe de Prosceco 	 12 €

Bieres

Corona (35.5cl)	 10 € 
Heineken / Heineken zero (33cl)	 9 € 
Pression (25cl / 50cl)	 8 €/ 14 € 
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 Alcools (4cl)

Accompagnement Alcool : soda, jus, … 	 6 €

		
Bacardi, J&B, Smirnoff, Malibu	 14 €
Bombay Sapphire, J.W Red Label, Hendrick’s, J.W Black Label,	 18 €
Jack daniel’s, Diplomatico, Don Papa Rhum	
Patron XO café, Patron Silver, Greygoose 	 18 € 

Digestifs (4cl)  
 	
Get 27, get 31, Amaretto, Cointreau, Grand marnier, Bailey’s	 16 €
Limoncello, Manzana	 16 €
Eaux de vie : Poire ou Mirabelle, Grappa	 16 €
Cognac Henessy VS	 20€

Cafeterie 

Café expresso, noisette, décaféiné, café allongé	  4 €
Double expresso, café crème, cappuccino, thé damman 	 7 €
Frappuccino, moka frappé, café frappé (orgeat, avec ou sans sucre) 	 10 €  
Latte Macchiato	  8 € 
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COCKTAILS

Sans Alcool 
	 14 €	

Citronnade : Citron jaune, citron vert et limonade
Exotique : Purée de passion, purée de mangue et jus d’ananas

Virgin Mojito au choix : Classique, fraises, framboises et passion 
Citron vert, menthe, sucre de canne, perrier

Virgin Colada : Jus d’ananas et crème de coco

Les smoothies	 13 €
 Mangue et passion

Fraise et banane   

Avec Alcool 
	 18 €

Sex on the beach : Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas, jus de cranberry
Pina-Colada : Rhum Bacard, crème de coco, jus d’ananas

Mojito aux choix : classique fraise, framboise, passion 
Rhum Bacardi, menthe fraiche, citron vert, perrier et sucre de canne

Caipirinha : Cachaça, quartier de citron vert et sucre de canne
Caipiroska : Vodka, quartier de citron vert et sucre de canne 

Margarita Frozen : Téquila, Cointreau, jus de citron vert
Cuba Libre : Rhum Bacardi, citron vert, coca-cola

Moscow Mule : Vodka, citron vert, ginger beer
Expresso martini : Vodka, expresso, liqueur de café et sucre de canne

Passion rhum : Rhum Bacardi, passion, jus d’ananas, sirop de vanille et citron vert
Daïquiri au choix : (fraises / passion / citron vert) 

Rhum Bacardi, sucre de canne  
Cranberry Smash fraise : Gin, jus de cranberry, jus de citron vert, fraise, 

sucre de canne et Perrier

Champagne
 	 21 €

Mojito Royal : Rhum blanc, citron vert, sucre de canne et Champagne
Bellini : Champagne et purée de pêche
Rossini : Champagne et purée de fraise
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VINS ET CHAMPAGNES

VINS ROSE	
	 50Cl	 75Cl	 150Cl

Minuty « Prestige »	 26 €	 36 €	 75 €
Campaux « Canisson » bio	 31 €	 42 €	 86 €
Chateau Ste Maguerite « Symphonie » BIO 		  64 €	   

VINS BLANC	
	 50Cl	 75Cl	 150Cl

Mas de Pampelonne IGP		  38 €
Campaux « Canisson »	 	 42 €	  
Chardonnay « Domaine de la Bêche »		  52 €	
	

VINS ROUGES	
		  75Cl	
	
Minuty « Prestige »		  36 €	
Crozes-Hermitage « Les Meysionniers »		  48 €

CHAMPAGNE		  75Cl	 150Cl

Le Moët & Chandon - brut		  120 €	 260 € 
Veuve Clicquot « carte jaune » - brut		  120 €	 260 €
Ruinart « Blanc de blanc »		  190 €	 390 € 

CHAMPAGNES Rosé		  75Cl	 150Cl

Veuve Clicquot - rosé		  120 €	 260 €
Ruinart - rosé		  190 €	 390 €
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